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百年豆香润乡野 腐竹传承富民生
——钟山县老科协开展红花腐竹产业发展专题调研

为深入贯彻落实2026年全国科技活动周、全国科技工作者日广西系列活动部署要求，充分发挥老科技工作者智力资源和经验优势，让红花腐竹在创新发展中焕发新生。5月27日，钟山县老科学技术工作者协会陈传镕会长率调研组到红花镇、钟山县盛园发展有限责任公司开展红花腐竹产业发展专题调研，积极探索红花腐竹特色产业创新发展有效路径。
红花腐竹是钟山县传统名优特产，入选贺州市第八批市级非物质文化遗产，是极具钟山辨识度的特色富民产业、文旅配套产业。对标贺州市平桂大平腐竹、桂平社坡腐竹、河南许昌腐竹等国内成熟腐竹产业，红花腐竹在标准化生产、产业链配套、产供销一体化建设、品牌市场化运营、产品附加值提升等方面仍存在一定差距。专题调研旨在全面摸清产业底数、找准短板弱项、厘清发展瓶颈、科学谋划提升举措，精准推动红花腐竹非遗产业提质升级、规范发展、品牌运营，赋能钟山县乡村全面振兴高质量发展。
调研组在钟山县盛园发展有限责任公司线下销售门店，详细了解红花腐竹产品陈列、品牌展示、日常销售、顾客维护等运营情况，与企业分管负责人、运营销售骨干座谈交流；共同深入探讨当前产品营销、品牌推广、市场拓展存在的短板弱项，对企业优化产销对接、创新销售模式、拓宽销售渠道、提升品牌影响力、完善产品包装及定价体系等方面积极建言献策。
调研组实地走访红花镇汤公村委汤水自然村腐竹生产核心片区，深入汤水自然村10户红花腐竹生产作坊查看生产条件、工艺流程、品质管控、产能现状。近年来，红花镇积极引导农户利用闲置资源发展腐竹加工，让老手艺成为村民家门口的致富路。目前，全镇已培育腐竹加工厂、加工作坊70多家，带动200余人就业，户均年增收1.2万元以上。
“我们利用红花山纯天然矿泉水资源，选用原生态非转基因优质黄豆，制作过程用柴火烧制，并把握好制作关键环节。这样做出来的腐竹，色泽、口感就是与众不同，有家乡的味道，这就是红花腐竹的特色所在。”红花腐竹贺州市级非物质文化遗产名录钟山红花腐竹制作技艺市级代表性传承人卢晨群说道。
调研组现场观摩自治区级非物质文化遗产名录钟山红花腐竹制作技艺区级代表性传承人、产业形象代言人刘丽莲红花腐竹生产车间，走访原料供应和生产加工点位，了解原料品质、供应链保障情况；召开专题座谈会，与镇、村委、作坊负责人及消费者代表座谈交流，全面掌握产业发展现状、瓶颈难题及下一步发展规划。陈传镕分享富川岔山梭子粑粑品牌创建的成功案例，激励引导经营主体用匠心传承与科技融合，为推动红花腐竹特色产业高质量发展精准发力。
如今，钟山县正全力推动腐竹产业转型升级，钟山红花腐竹正以独特的风味与发展活力，让百年豆香飘得更远，让传统手艺在新时代焕发更强生机。目前，全县红花腐竹年产量达80余万斤，年产值突破1440万元，从业人员年收入增加1万元以上。
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